=ELORINAL

Podkres| swojg pasje do gotowania,
inwestujgc w garnki i patelnie, ktora facza
wytrzymatosc z estetyka.
Naczynia z linii Serrano wykonano
z ttoczonego aluminium, ktére gwarantuje
rOwnomierne rozprowadzenie ciepta,
umozliwiajgc precyzyjne gotowanie
| 0szczedzajac energie.

Lekkie i jednoczesnie bardzo wytrzymate.
lch ponadprzecietna trwatos¢ gwarantuje
dtugoletnie uzytkowanie, podczas ktorego
odkryjesz zupetnie nowe doznania
kulinarne.
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PONADPRZECIETNA TRWALOSC
Wykonane z ttoczonego aluminium sa

odporne na dziatanie wysokich temperatur.

Ponadto, naczynia doskonale przewodza
ciepto, dzieki czemu nagrzewaja sie

rownomiernie na catej
powierzchni.

ZAPOMNIJ O PRZYWIERANIU POTRAW
Naczynia pokryto 2-warstwowg powifoka
Non-Stick, ktora skutecznie zapobiega
przywieraniu. Smaz w minimalnej ilosci
ttuszczu i delektuj sie wysmienitym
efektem kulinarnym.

PEWNY CHWYT TO PODSTAWA
Dlatego w garnkach i patelniach Serrano
zastosowano bakelitowe uchwyty, ktore
dodatkowo pokryto materiatem Soft Touch.
Dzieki temu doskonale leza w dtoni

| nie nagrzewaja sie w trakcie uzytkowania.

INDUKCJA

Naczynia z linii Serrano nadaja sie do
uzytkowania na dowolnej kuchence,
nawet indukcji.
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COOKMARK

CO ZASTYL

/wWroc uwage na korpus naczyn.
Prazkowana struktura to znak szczegolny
inii Serrano. Garnki i patelnie zachwycaja =SELORINA
nieprzecietnym wygladem, dzieki ktéremu
stajg sie ozdobg kazdej kuchni.
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